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Source: La Revue du Vin de France - N°646

Article: Millesime 2016 & 2004: un éclatant retour dans le temps
par Alexis Coujard

Date: Décembre/|anvier 2020/21

Le Brun de Neuwville, aBethon
Cette coopérative puise
SES raisins en Sézannais

Damien Champy dirige avec dynamisme cette cave coopérative.

D ansune Champagne ou de plusen plus de producteurs
gomment leursignature d'élaboration pourfavoriser
I'expression d'un terroir, Le Brun de Neuville mérite

une attention particuliere. Cette cave coopérative

(300000 bouteilles/an) compose uniquement avec

des raisins du Sézannais, situé au sud-ouest d'Epernay,

aux portesde ’Aube. Un coin discret prisé par les grandes
maisons pour leurschardonnays gourmands et suaves mais
dont lesbouteilles restent méconnues. Sousla dynamique
houlette de son président Damien Champy, arrivé en 2008,
Le Brun de Neuville signe des cuvées nettes et franches
dominées par le chardonnay. Le 2008 initie la progression
de ces douzederniéresannées. A. G
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Millésimes 20162 2004
Un éclatant retour dansle temps

L'époustouflant
2008

Avec 2002, le millésime 2008
est le plus prisédeladerniére
décennie. Il aengendré des
champagnes racés, équilibreés,
revigorants. Un bémol, tou-
tefois : desvins samincissent,
laissant en bouche la sensa-
tion d'un os sans chair autour.
Les plus beaux vieilliront
admirablement pendant

les trente années a venir.

92/100

LEBRUN DENEUVILLE
Brut Millésime

Ces chardonnays du Sézannais
agrémentés d'un peu de pinot
noiront évolué sereinement
VEr's une souplesse crémeuse,
typique dusecteur, etgardé
leur droiture bienvenue. 39 €



Source: La Revue du Vin de France - N°646 LA REVUE DU

Article: Les /0 meilleurs vins des caves coopératives 2
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Les 70 meilleursvins
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MAGIQUES POURNOEL *
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Da 2004 32018, nos mailleurs milésimés

91/100

® Brut Authentique

Blanc de blancs

Ce 100 % chardonnay

du Sézannaisilluminera un
repas de crustaces. Des aromes
de fleursdes champs fraiches
et deverger parfument le nez.
Unetouche decire et derésine
enjolive I'ensemble. Nous
sommes séduits par son équi-
libre, satension etsonardente
vigueur. Tout aussi délicieux,
le blanc de blancs extra-brut,
croquant, alafinale zestée

(29 €//bouteilles/an : 130 000).
35 €// Bouteilles/an : 15000

Revue de Presse — 2020 4



Souce:  Le Figaro Magazine - N"23738 LE FIGARO
Article: Des Champagnes scintillants

par Sebastien Lapague
Date: Décembre 2020

TERROIR

DES CHAMPAGNES
SCINTILLANTS

Le vigneron Damien
Champy a mis la coopérative
Le Brun de Neuville
sur le chemin de l'excellence.

nspirateur des champagnes

d’auteurs capables d’en remon-

trer aux flacons des grandes mai-

sons, Anselme Selosse, I'incom-
parable vigneron d’Avize, promet un
autre avenir que la standardisation
aux coopératives qui produisent leurs
cuvées avec des raisins de différents
récoltants : « La coopérative pourrait
devenir pour un certain nombre d adhé-
rents une pépiniére de pépites. » 1.’ama-
teur de champagnes se demande ou
trouver ces pépites reconnaissables a
la mention CM (coopérative de mani-
pulation) sur I'étiquette. Orientons-le

vers le champagne Le Brun de

Neuville produit a Bethon, un village
a I'église romane du XV* siécle situé
sur les mamelons crayeux des coteaux
du Sézannais, au sud de la Céte des
Blancs. Damien Champy, parfait
vigneron de bientdt 50 ans, qui veille
aux destinées de cette coopérative
depuis 2008, n'a peut-étre pas encore
trouveé toutes les pépites qu’il
recherchait, mais il a créé la pépiniére.
Année aprés année, il invite les

199 adhérents du Champagne Le

Brun de Neuville, qui exploitent

150 ha, dont un tiers du raisin est des-
tiné a la coopérative, a s’orienter vers
I'agriculture biologique en reprenant
le travail de sols. Dans un esprit que
I'on peut qualifier de bourguignon, il
affectionne les vinifications parcel-
laires et emploie des barriques, des
demi-muids et des foudres comme
contenant de respiration et d’oxyda-
tion maitrisée d’une partie du vin
avant la mise en bouteilleset la prise de
mousse.

Attaché a un village, a un coteau
calcaire, héritier d'une histoire et d'un
nom, unchampagne capte une lumiére
qui le distingue immédiatement. C'est
le corps et I'ame du chardonnay du
Sézannais (90 % du raisin) que la plu-
part des 16 cuvées des Champagnes
LBN permettent de découvrir. Selon
notre cceur, avantage aux cuvées Extra
blanc, délicate, florale, pleine de
fraicheur, au millésime 2008, un char-
donnay pulpeuxet solaire, eta lacuvée
La Croisée des Chemins, un blanc de
noirs et de blancs— joli nom pour revi-
siter le classique assemblage champe-
nois pinot (30 %) et chardonnay
(70%)quimanifeste icidel'éléganceet
de la profondeur. Soudain, le calcaire
de la Cote de Sézanne scintille dans le
verre. « Toujours plus loin dans la nos-
talgie et dans la lumiére », comme
I'écrivait un jour le poéte Mallarmé au
musicien Debussy.  Sébastien Lapaque
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Source: Le Monde des Vins fe (. \
s feNionde

Notre sélection de Champagnes millésimes
Date: 14 Décembre 2020

Notre selection
de champagnes millesimes

Laure Gasparotto, Ophémie Neiman et Rémi Barroux ont gotité al'aveugle
200 bouteilles, de 1997 a 2016.Ils livrent leurs 87 coups de coeur

MILLESIME 2008

Le Brun de Neuville
«Grand Vintage »

I3 on est dans le canfort total

fagon soirée d’hiver, plaid, un
disque de BB King comme décor
sonore, et un verre de cette belle
cuvée située sur les coteaux

du Sézannais. Souplesse donc,
ampleur aussi, bouche crémeuse
avec ses pointes de pate de coing,
de caramel, son coté légérement
torréfié, et des fleurs séchées

qui font bien dans le décor.

Vous pouvez abandonner

les vins d’Alsace pour le tester
avec une choucroute de poissons
ou de bons crustacés. 39 €.
Lebrundeneuville.fr
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Source: Gault & Millau
Article: CHAMPACNES 2021
Date: Décembre 2020

CHAMPAGNES
2021

RAISONNEE » VENTE SUR PLACE

350000 BOUTEILLES PRODUITES
ROUTE DE CHANTERMERLE - 51260 - BETHON - T: 03 26 80 48 43

. maison Le Brun de Neuville est située a
othon, dans le Sézannais, a quelques kilometres
wuenauxe-la-Grande. Ici le cépage roi est le
-hardonnay comme dans I'illustre Cote des
‘Blancs. Moins réputé, le sézannais fournit pour-
tant de trés beaux raisins qui révelent des
aromes un petit plus exotiques avec des notes

1A CROISEE DES CHEMINS BRUT

Beau nez, finement grillé et levuré, avec des notes dominantes de fruits blancs, poires
juteuses, amandes fraiches, relevées d'une touche de fleurs blanches de printemps. A
I'aération viennent des notes de citron frais. En bouche, le vin doté d'une bulle juste, se

d'ananas et de mangue. Le Brun de Neuville est
la marque de la cave coopérative de Bethon qui
regroupe aujourd'hui 170 vignerons et 150
hectares de vignes. Souvent appelée "la petite
cave qui monte", elle produit en effet de belles
cuvées qui patientent toutes au minimum 4 ans
avant d'étre mises a la vente.

15,5/20 BSA  35€

montre ample et préserve un fruit net avec une complexité accrue. Belle fraicheur en finale.
Du style et de I'ame pour cette cuvée a ouvrir a table.

LE CHEMIN EMPREINTE BRUT (BLANC DE BLANCS)
le nez puissant s'exprime sur des notes de toasté, de boisé et de levuré sur un fond de
fruits jaunes bien mars. Le vin semble compact et intense, mais encore compressé, en
attente d'épanouissement. La bouche est a |'avenant. Un trés joli vin au devenir assure.

16/20 Bsa 35€

LE CHEMIN EMPREINTE (MAGNUM) EXTRA BRUT (BLANC DE

BLANCS)

Numéroté, trés élégant, bouché a I'agrafe, ce superbe blanc de blancs, établi sur une

16,5/20 BsA 99¢€

base de 2014, a passé 4 années en cave. Le vin se montre beau, épanoui, cristallin, pas
du tout démonstratif, mais élégant et frais. Jolies notes d'agrumes et belle fraicheur. En
bouche, le vin est vibrant, 3 sa place, épanoui. Préférez ce format.

AUBOUT DU CHEMIN BRUT

Couleur légérement orangée pour ce rosé animé d'une petite bulle fine bien vivace. Au
nez, se dévoile une dominante de fruits rouges (fraise, framboise et groseille). En bouch.e,
on retrouve ce fruité rouge légérement acidulé, nettement posé sur un lit de raisins frais.

15,5/20 Bsa 40€

Le dosage est juste et la longueur trés correcte. Un rosé de gastronomie, doté de petites
notes poivrées, 3 associer a une tarte fine aux tomates Cer ises.
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Source:
Article:
Date:

Coté Paris & Maison Coété Est (N°8711)

Cuvées d'exception
Décembre 2020

CUVEES D'EXCEPTION

Comme chaque année, les maisons de champagne dévoilent de nouwvelles cuvées millésimées
ou de prestige. Si ce sonl principalement les vins de 2012 qui jaillissent cette fois
de Uobscurité des crayéves a la lumiére, quelques pépites plus anciennes et de réjouissantes
eréations illuminent ces feétes si particuliéves. Notre sélection.

PAR Philippe Bidalon

17. Nicolas Feuillatte Terroir Premicr Cru
Gourmet curieux et généreux, Guillaume Roffiaen,
le chef de caves du premier groupe coopératif de la
Champagoe, aimaginé cette cuvée i son image. Ancré
chans son temps, ce vin estau service d'une culsine de
saison élaborée, et se veul le reflet de L mosaique de
premiers crus dont il est issu, Douces notes de miel
d’acacia, de fruits blanes et d'agrumes, 39 €

18. Billecart-Salmon Rendez-Vous N1 Meunier
Dans sa nouvelle gamme Rendez-Vous, la maisvon
familiale de Mareuilsur-Ay met chaque folsd 'honneur
un terroir et un eépage. Premiéve rencontre, dans cette
cuvée, avec les pinots meuniens de ses parcelles du cocur
de la Vallée de ka Marne. De délicates notes florales
encadrent des ardmes de groseille et de poire. 58 €
19. Bruno Paillard Blanc de Blanes 2012

Depuis [a création de la maison, en 1981, |'étiquette de
cette cuvee de prestige est réalisee par un artiste choisi
par Bruno Paillard, passionné d'art. Cest le plasticien
japonais Takehiko Sugawar qui a imaginé la prolonga
tion visuelle des caractéres du millésime 2012, Cond
dégustation, la fraicheur du pamplemousse ouvee L voie
A lasuavité de Pabricot, puis & des notes miellées, de
réglisse, de pite d'amande, d'épices et fruits confies. 80.€
20. Le Brun de Neuille Autolyse

Révolution au sein de L sympathique union de pro-
ducteurs des coteaux du Sézannais: 'habillage et
Midentite de la gamme ont €€ entiérement repenseés

afin de mieux metire en avant le terroir et le savoir
faire de la maison. A I'image de ce Blane de Blancs
dont le nom témoigne de 'empreinte du temps dans
I"élaboration du champagne. Lors du vieillissement,
les levares meurent et sautolysent en libérant des
micro-organismes qui « nourrissent » le vin, 39 €

21. Chassenay d'Arce Bio Brut Nature 2013

Issu de deux parcelles conduites en agriculture
biologique a Ville-sur-Arce, au coeur de la Core des
Bar (Aube), ce brut nature (sans dosage) millésimé

illustre bien 'engagement et le savoir-fuire de cetie
coopérative & visage humain. Un élevage de cing
ans sur lies, dans les profondeurs des crayeres
creusées A la main par les vignerons, 4 [a fin des
années 1950, lui confére dagréables notes de fruits
blancs (poire, pomme) et une finale mimérale. 36 €
22. Vazart-Coquart & Fils Spécial Club 2012

Un pilier de Chouilly, grand cru de la Cote des
Blanes, dont [a vendange 2020 a pour la premiere
fois €té certifiée bio. Solide gaillard i la passion
communicative, Jean-Pierre Vizart él3
dson image: généreux, droits, fidéles 3 leur terroir
et gourmands, Autant de qualités que renferme ce
fHlacon aux beaux ardémes briochés et de fruits
jaunes & novau, Belle finale saline. 47 €

23. Pol Roger Blanc de Blanes Vintage 2013
Fournisseur officiel, depuis des lustres, de In
couronne britannique et fabrique des bulles
favorites de Winston Churchill = & qui une cuvée
légendairve (210 €, le 2009) est dédice -, la renom
mée maison tl'f|:“n nay livre ici un Vintage pur

ore des vins

chardonnay remarquable. Un véritable « cham
pogne de gentlemen s, comme |2 écrit Jean-Paul
Kauffmann au sujet de la marque, au bouquet
délicat d'ardmes de fruits secs, de fleurs blanches
de brioche, de tabac blond. Belle fraicheur 85 €
24, Vranken Diamant Bleu 2008

« Avize pour lu minéralité et Vacidité, Le Mesnil sur
Oger pour la générosité, et Cramant powr le fruité et la
gorrmandises, détaille Dominique Pichart, le ched

Revue de Presse — 2020

27.

de caves et pilier de la maison fondée en 1976 par
Paul-Francois Vianken. Un trio gagnant, dans ce
millésime de haut vol, qui donne & ce Blanc de
Blanes de subtiles notes de fleur d'acacia, de noi-
sette torvéfide et d'orange confite, 60 €

25. Perrier-Jouct Belle Epogque 2012

« Florales et «élégante » canactérisent bien cette cuwe
iconique. Dans son beau flacon omé d'une envolée
d'anémaones blanches du Japon, créée en 1902 par
Emile Gallé, elle n'estvinifide que lonque les conditions
apparnissent idéales aux yeux du chef de caves - moins
de 30 millésimes ont éé produits depuis son laincement,
en 1964, De savourcuses notes de fleurs blanches,
de brugnon, de poire et de citron jaune. 140 €

26. Ayala N'7 Brut 2007

Dans le giron du groupe Bollinger depuis 2005,
cette discréte maison d'Ay lance le deuxieme opus
de sa Collection, autant de cuvées sorties de cave i
leur apogee, Celle-ci assemble des chardonnays de
cing grands crus de la Cote des Blances et des pinots
noirs de deux villages mythiques de la Montagne
de Reims, tous vinifiés en 2007, Douceur de In
mirabelle et du miel se conjuguent avee la fraicheur
de notes d'eucalyptus et mentholées, 70 €.

27. G.H. Mumm Millésimé 2013

Laurent Fresnet, le nouvean chef de caves de la
marque au cordon rouge (groupe Pernod-Ricard),
loue 1a = grande vichesse aromatique de ce champage qui
révéle toutes les notes élégantes, générenses ot fines dn
pinot noirs. Le cépage signature de la maison,
notamment issu des grands crus de la Montagne de
Reims, domine en effer dans 'assemblage

Gourmandes nuances de fruits jaunes, de brioche,
de beurre et de noisette. 38 € Adresses page 176

COT

ONSOMMER AVEC MODERATION

S0P UABUS DALCOOK BS™ DANGEREUX POUR LA SANTE A C

EPARIS
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Llnstant Champagne par 'Union

La Grande Dégustation

Décembre 2020

LAURENT-PERRIER

Robe ¢ I'uspect assez dense, do couleur of
jaune lumineLx ¢ reflets jaune pale souteny.
Le nez medle une ouverture el exprime
alors ces notes dliacées, infuson, tleu
pate de coing, cardomome, prune, casss
cifron confii, gingembre, poivre, aubépine
boulon d'or. avec quelques accents
migliés. Bouche niche et volumneuse dans
unécrin de finesseremarquable. Profondeur
et harmonie se révelent, lassant palpsr les
nuances et ka jutosité de ce vin mémore. |
s‘accordera 4 un filet de sandre poélé au
lord, créme de pefit pois, moelieux au vert
de blette.

LE BUN DE NEUVILLE

00

Robe lumneuse & I'aspect assez dense,
de couleur jouns soutenu, Nez éiégant sur
des notes de beume chaud, cifron conft,
amande grillée, orange. anis, menthe
fraiche, cnsss, frambaise, noisstte grilée,
nougal, croie fodée. Bouche élégante
et velouiée, pertée par une froicheur
cifronnee |ustermenl lendue, Grande finale
éciatante, juteuse @ lo vinosite equilibres
par une empeeinte tactile crayeuse d'une
profonde expression, On suggere de ke
déguster avec un supréme de pouarde st
fisotto ou parmesan,
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CHAMPAG K

LE MESNIL

1 1 Prestiee

13 ans pour ce beou Champagne de o
Céte ces bioncs | La couleur est jaune
avec des reflels argentés. Le nez s'ouvre
vers des arémes de chevrefeuile, d'abricot
frais et d'enancs, La bulle el irés dne of
éiegante. Lo bouche, minérdle & iodée
1évele |'origine de son maogrifique feror
Le temps de vieillssement se cévole par
le coté chemu ef mor ges fuifs. Parfait &
'apéitit avec des huitres bercées par un
fong elevage en mer.

‘ustalion

{)
&

[)é

INSTANT SPECIAL CHAMPAGNE | 52




Source: Llnstant Champagne par 'Union
Article: La Grande Dégustation
Date: Decembre 2020

ACCORD METS 8 CHAMPAGNE

Warie-Christine Osselin, (Moél & Chandon)

R A s
a indiqué en 2018 que les [riles

¥l 1y i :

pourraient étre la meilleure opltion pour
1] 13

accompagner un verre de champagne.

Toute une palette
d’agrumes

Qui @ dit qu'une orange au pied du sapin n'était pas le plus
beau des cadoaux £ Fuits de saisen, les agrumes sauront se
marier & ko fraicheur du champagne avec leur paletfe d'ocidité
Pour accompagner les cuvées de ko coopérafive du Brun de
Neuville. de Bethon, Ludivine Courtefois, du Relais champenols
& Sézenne, propose un dessert frais 9 base d'agrumes, ¢ Il
s'agt d'un suprdme de pomplemousse fose et ¢'orangs,
accompagné d'une ganache chocolat blanc. Le tout servi
avec un cumble cu cifron vert et d'une gelée gingembre,
cliron vert, menthe. C'est une recelte finalement assez facils
& réaliser, qui ne prend que peu de temps. » Pour ce dessert,
Agothe Bellanger, chorgé du développement ou Bun de
Neuville, invite & rester sur des champagnes blancs de bloncs.
Pour les amateurs de champagnes vifs ef minéraux, priviegier
les cuvées extrabrut (« Chemin empreinté » et ¢ Extra-Banc »
du Brun de Neuville]. Pour ceux qui attendent d'avantage de
rondeur et de douceur avec un dessert. des champaognes plus
dosés en sucre, comme des demi-secs, sauron! faire [‘affaire.
{Lo Douce-Cdte du Brun de Neuvile, dosée & 35 g//)

Un simple radis pour

sublimer les grandes cuvées
Powrquoi chercher des asseciations complexes quand un
simple radis paut susimer tous les champagnes 2 Cet occord
innocent provient du « pace du godt » en personne, Jocques
Puisais, et est plébiscité depuis 25 ans por Didier Depond,
présdent des champognes Salon et Delomatie. i L'associction
champagne &t radis, sefon mek, c'est un peu comme skier en
paraliéle. rapoorie ovec humour Didier Depond, L'acidité, le
croquant, le piquant du radis, se manent G merveilie avec le
fruit, la fraicheur et le péftont du chompagne. » Depuis des
années, I'homme convaincu cultive méme ses propres radis
dons son jardin, pour Ies manger ce la maniére la plus simple
qui soit : en crogue ou sel, ovec une noix de beurre, « C'est
porfait & I'apéritii, nole Dicier Depond. Celo ne dénature pas
le goll du champogne. Pour les fétes de fin d'annges, an
peut imoginer des accerds Ln peu pus recherchés, avec une
associntion autour de produits de la mer, comme du crabe ou
de | araignée. Mais honnélement, le radis se suffit & lui-meme. »
Une association qui marche avec tous types de champagne. &
toutes saisons : le radis rouge et blanc 'été. le rodis noir I'hiver.
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Source: Bettane+Desseauve
Le Nouveou B+D 2021
Date: Décembre 2020

bettane

Le Brun de Neuville

00

Sur 148 hectares, la maison Le
Brun de Neuville posséde des

dans le Sézannais. Lensemble des

desseauve | vignes principalement situées

LES) S0 PLIERS O VOTRE CAVE

NOS DECOUVERTES

A SORNE (Do

NsH
LES GENIES DU VIN
TROISEQUIPES DE FRANCE
INBATTABLES (ENFI]

NOS ETOILES

LES BONS, REGON PAR REGIN

vins séduit par sa souplesse et sa
précision arcmatigue. Ce sont des
champagnes d'intensité moyenne,
agréables et faciles 3 boire.
lebrundeneuville.fr
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Source:

Article:
Date:

BELLES BOUTEILLES | CHAMPAGNE

3 ETOILES -N°67

CHAMPACNE, notre sélection par Valérie Faust

Décembre 2020

> Gautherot

Brut Grande Réserve

Ce champagne de vigneron sera de
routes les fétes grace a son imbattable
rapport qualité/prix. Issu de 75 % de
pinot noir, 5 % de pinot blanc (blanc
vrai) et 20 % de chardennay, il évolue
avec rondeur, intensité et fraicheur,
tapissant le palais de sa douceur
soyeuse. [l sectuira le plus grand
nombre,

17 € (Champagne -gautherot.com)

> Charpentier

Terre d’Emotion. Blane
de Noirs Extra Brut

Une robe vieil or, des bulles
minuscules pour ce champagne
issu de 80 % de pinot noir et

20 % de meunier. La jolie maturité
en bouche malgré le dosage faible
de 4.5 gl s'accompagne de vigueur
etde minéralité grice 4 la finale
salivante. It laisse la bouche fraiche,
30 € (cavistes)

> Le Brun de Newville
Cote Blunche, Blane

de Blancs

MOr, charmeur, charnu, rond &t
bien équilibré, ce 100 % chardonnay
nous séduit par sa finale fondante

et citronnée, vive juste ce gu'il faut.
27 € (Boutique-champagne,
lebrundeneuville.fr)

> Moét & Chandon
Woét Impérial

La robe de la cuvée embiématique
de la maison scintille, lumineuse,
tandis que le nez exhale des
fragrances briochées, de fleurs
blanches. Il s'impose en bouche,
genereuse, par pl'll((‘\ touches
moelleuses compensses par des
notes vives, le dosage de 9 g/l érant
harmonieusement souligné par
une tension délicate qui apporte
beaucoup de gourmandise.

Finale acidulée de granny-smith
34 € (cavistes)

.y

T ed
06 sy BRIUN
T i - h
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T
NOS CHAMPAGNES
DE 17 A 40 EUROS

3ETOILES

.
> Edouard Brun

Brut Rosé Premier Cru
L'anaque moelleuse est suivie par
une bouche gourmande, pleine et
ronde, aux ardmes de petites baies
rouges sauvages soulignés par une
Certaine tension jusqu'a ce que les
saveurs moelleuses reviennenten
finale, acidulée. Un joli champagne
facile d'acces,

30 € (cavistes)

> A.R. Lenoble

Cuvée Intense Mag 16

« Mag » comme magnum,

le contenant ayant accueilli les vins
de réserve qui ont vieilli sous ligge
avant d'entrer dans cette cuvée,
dont les assemblages proviennent
de la récolte 2016 (« 16 ). Un beau
vin tres droit, pur, tendu, long

et persistant en bouche,

31 €(cavistes)

> Nicolas Feuillatte
Terrotr Premier Cru —
Choudly

Cette cuvée a été imaginée pour
s'associer a toutes sortes de mets,
alors ne vousen privez pas !

Des petites bulles fringantes et
énergiques, des arbmes d'agrumes,
de poire, de miel précedent une
bouche suave, minérale, qui s'achéve
parune jolie tension en finale.

36 € (Nicolas.com)

> Deutz

Brut Classic

I1 fait partie des cuvées de brut non
millésimées incontournables de la
Champagne. Celles avec lesquelles
on e peut pas se romper. Elégante




Source: Terre de Vins - N°165 Edition Hors Série
Article: Mon Brut & moi
Date: Décembre 2020

s so °®s » ., LeBrunde Neuville
»s Cuvee Cole Blanche

o0, 27 €

o ®g 0 0% Le nez se dévoile sur la poire,

e 0® les agrumes, les fleurs, avec

é$ f‘.;% ° o « Quelques touches d'évolution,

Y % ® également présentes au palais,
vineux (60 mois sur lies) mais
tendu (chardonnay du terroir de la
Cote de Sézanne). Des éléments

. ' intéressants, entre Une attaque

trés ample et une finale mélant de

fins amers, |'acidité fruitée de la

poire et de la péche blanche pulis

la gourmandise d'une vendange

3ty
3 Mon brut bien mire signant la finale.

m- En apeéritif
m’m (/—-\)‘ WA avec des amuse-bouches.
i

a |
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Source: Le Journal du Dimanche N°3856 Le J‘!m.“ R—
Article: Bulles Osées du Dimanche
Date: Décembre 2020 «Monsieur

LAURENT PERRIER
Brut rosé

Cet ultra-classique est
pourtant un des rares
champagnes rosésissus
de la macération d’'une
dizaine de crus de
pinot noir (comme
on ferait un rosé
dans le Sud), d'ou
sa teinte fram-
boise-groseille,

LE BRUN DE NEUVILLE
La Croisée des chemins
La cave coopérative dela
cote de Sézanne propose
un inédit « blanc de noirs
et blancs » sous son
bouchage liege-agrafe,
percutant a |'ouver-
ture (noix et mousse
fraiche) avec des
chardonnays éle-
vés sous bois bien

Vaccin »
explique
tout

ses aromes clairs fondus. Un extra- g
. [<4 . .

de fruits rouges, sa & brut vif et vineux 2
longueur acidulée, & pour la table. 3
- @
herbacée. - 35 euros 2
80 euros z 3
3 s

FRANCOIS DILIGENT
Pinot blanc vrai

CHRISTOPHE HUGOT
Excellence brut

FRANCOIS DILIGENT/MOUTARD

Dans le méme genre, dans
une maison dirigée aussi
par Frangois Moutard,
Diligent ose |'exercice
sur ce cépage confi-
dentiel cultivé dans
I'Aube. A décanter
pour laisser s'épa-
nouir des aromes
gourmands de des-
sert (pain d'épice,
confiture d'abricot,
amandes pilées).
75 euros

CHAMPAGNE HUGOT

Revue de Presse — 2020

Une petite perle née
d'un élevage ovoide:
une rare cuve en forme
d'ceuf pour épouser
le mouvement de la
Terre ! Cela lui confére
de belles capacités
d'expression: des
senteurs briochées,
de réglisse et de
céleri, une trame
crayeuse, saline,
pulpeuse. Superbe
surdes fromages a
pate dure.
28 euros
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Source:
Article:
Date:

F LArt de Vivre par Le Figaro Magazine - N°20
Champagnes au Ritz : Le temps retrouve

Décembre 2020
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Iocllex cenes fromr B et e Aemn retrma?

PALMER

Amazone

Cette magnifique cuvée de prestige
résulte d’un assemblage de vins de
réserve 4 100 % associant les beaux
millésimes 2002, 2004, 2005 et 2006.
Elleavieilliplus dedix ans sur
lies, exhibe une robe d'un bel or
intense, de finesbulles qui
pétillent ardemment.

Les délicieuses notes de sous-bois,
d’évolution, parachavent
lacomplexité, la fraicheur

et laplénitude de ce grand vin qui
n’existe pas en grand format,

Prix : 110 € labouteille.
(Boutique.champagnepalmer.fr)

JOSEPH PERRIER

Cuveée Royale Brut Blanc de blancs
Elégant et complexe, le nez libére
des arémes d' abricot, demirabelle
et de fleurs blanches. L’ attaque
est ample et tonique avec des notes
acidulées d’ agrumes presses.

En bouche, les douces flaveurs

de cannelle et vanille évoquent des
notes gourmandes de biscuiterie.
Finale délicatement citronnée.
Prix : 86 € le magnum (cavistes) .

LE BRUN DE NEUVILLE
Cote Blanche

Un 100 % chardonnay du Sézannais,
doséal0g/litre, élaboré
essentiellement & partir

de la récolte 2016. Apres s’ étre
reposé trente mois sur lies,

il se déploie en bouche avec rondeur,
charnu, pulpeux et accessible
tant en approche qu’en tarif.
Prix : 56 € le magnum.
(Boutique-champagne.
lebrundeneuville. fr)

DEUTZ

Amour de Deutz 2007

Issue des plus grands chardonnays,
cette magnifique cuvée, dont le
bouchon est orné d’ une plaque de
muselet-bijou, se déploie en bouche
minérale, soyeuse et tendue, aprés
une attaque droite et precise. La
lente maturation en magnuma conféré
au vindes ardmes de grillé et de
torréfaction,

Prix : 340 € le magnum (cavistes) .

15
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Source: Le Point-N°2519
Article: Nos Champagnes de marques
Date: Décembre 2020

LE BRUN DE NEUVILLE

14,5 - Cote Blanche. Blanc de
blancs. Nez eucalyptus, menthe,
bouche vive, tendue, gourmand,
bonne amertume citronnée

en finale. 27 €.
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Source: MAXI-N°1781
Article: C'est Maxi gourmand |
Date: Decembre 2020

Cest Maxi gourmand!

ParO.Delaunay

Revue de Presse — 2020

U

1. Un champagne trés minéral a
savourer a I'apéritif avec des feuilletés
ou des bouchées un peu releves.
Champagne Extra blanc, 29 €, Le Brun
De Neuville (lebrundeneuville.fr).

2. Des notes de fruits, fleurs
blanches et de noisettes, ce
créemant est un compagnon parfait
pour des saint-jacques ou une volaille.
Sainchargny Emérite Brut Millésimé,
12,20 € (cavistes et saintchargny.com).
3. Un audacieux rosé pétillant, qui
surprendra et révélera vos plus jolies
entrées festives, tarama, feuilletés ou
méme foie gras. Cuvée X, rosé pétillant
en conversion bio, 19,90 €, French
Beaches (french-beaches.fr).

4. Le Brut Nature de la maison
Drappier fut I'un des premiers
champagnes sans ajout de sucre,

une jolie cuvée, idéale pour débuter
les festivités ! Brut Nature, champagne
sans ajout de soufre, 41 €, Drappier
(champagne-drappier.com).

5. Champagne de tous les instants,
il excelle a I'apéritif sur des amuse-
bouches et vous accompagne pour un
repas a base de poisson. Champagne
Brut Sélection, 29,25 €, Champagne
Pannier (champagnepannier.com).
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Source:
Article:

Date:

Tout s e vincon &) outle

Champagne Corner : notre sélection de bulles pour les fétes
par Mile Boit du Rouge
Décembre 2020

vis a tous les amateurs de champagne ! A I'approche des fétes de fin
d’année, il est temps de vous dévoiler quelques-uns de nos flacons pré-
férés.
Ce sont des cuvées cultes au succes d’audience incontestée. Elles sont syno-
nymes de plaisir et de partage et sont a déguster volontiers en apéritif, en en-
trée ou sur tout un repas.
Retrouvez ci-dessous quelques-uns de nos champagnes coup de coeur a par-

tager pour les fétes et les retrouvailles.

La gamme tradition Le Brun de Neuville

En vente chez les cavistes ou au caveau et sur boutique-
champagne.lebrundeneuville.fr

Prix de vente : entre 26 et 29 €

Le Brun de Neuville est une coopérative sézannaise que nous apprécions par-
ticulierement. Cette derniére est d’ailleurs une belle preuve qu’il est possible
de se faire remarquer face a des vignerons «identitaires».

Vieillis sur latte au minimum 3 ans, les Champagnes de la gamme

«Tradition» Le Brun de Neuville sont dotés d’'une grande élégance.

Le Chardonnay provenant d'un terroir calcaire est présent a 9o % sur le
Vignoble. Cela explique en partie la grande minéralité et la belle fraicheur de
ces champagnes.

Au sein de cette gamme, nous retenons : le Blanc de Blancs Brut (prix de
vente : 27 €), le Blanc de Blancs Extra Brut, encore moins dosé (prix de vente
29 €) et bien sir, la cuvée Grande Sélection issue quant a elle d'un assem-

blage de Pinot Noir et Chardonnay (prix de vente : 26 €).

Des cuvées coup de cceur a déguster a lUapéritif comme a table !

Revue de Presse — 2020

Vin

Icom

18


https://www.toutlevin.com/personne/mlle-boit-du-rouge

Source: Fresh Magazine Paris .
Article: #CHAMPACNE PLEASE ;;ﬂ’f Mw&

Date: Décembre 2020 Paris

PLEASE

Le Champagne, un des symboles de la Haute Gastronomie Frangaise. Consommé dans le
monde enties, le champagne déchaine les passions depuis le 17ame siddle,

|

POMMERY DELAMOTTE DE SAINT GALL LE BRUN DE
NEUVILLE

m

i ‘ GREMILLET CHEURLIN CASTELNAU COLLET

El
POMMERY - Royal Brut - 33,90€ GREMILLET - Clos Rocher - 85,00€
DELAMOTTE - Blanc de Blancs Brut 2007 - 50,006 CHEURLIN - La Cuvée Spéciale - 25,00€
DE SAINT GALL - ORPALE 2008 - 110,00€ DE CASTELNAU - Hors Catégorie - 94,006

LE BRUN DE NEUVILLE - Blanc de Blancs Brut - 306  COLLET - &xara Srut Premier Cru - 33,006

Uabes dfalcool et dangereux pour la santé, les boissens alooolisées sonl § consommer aves modémtion
2 - LIFESTYLE
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Source: Le Parisien (WEEK-END) - N°23714
Article: Des Nectars pour faire la fétes & tous les prix par Rachel Lemoine
Date: Novembre 2020

DESNECTARS POUR FAIRE
LAFETEA TOUT PRIX

A Noél et a la Saint-Sylvestre, restez optimistes, colte
que colte! Et pour préparer vos réveillons, voici notre sélection

de champagnes €t spiritueux qui €gaieront cette fin dannée.
PAR RACHELLE LEMOINE.

CHAMPAGNE LEBRUN DE NEUVILLE EXTRA-
BRUT BLANC DE BLANCS, EXTRA BLANC

Ce pur chardonnay qui a grandi sur la craie du
Sézannais, peu dosé en sucre (3,5 g par litre),
se dévoile tout en pureté et en droiture.
saérien etcomplexe

© fraiche et pure, aux Saveurs Crayeuses

Jociselée et minérale

Wavecdeshuitres

29 € départ cave et sur Lebrundeneuville.fr
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Source:
Article:
Date:

Le Figaro Magazine - N°23720
10 Champagnes Monocépages

Novembre 2020

GERIN & FILS

Blanc de blancs Prestige

La robe pale de ce 100 % chardonnay
scintille de reflets verts et pétille
gaiement grace a une myriade de fines
bulles dynamiques et abondantes. Une
cuvée de caractére, chamue, suave

et citronnée, dotée d'une finale longue
sur des notes de noisettes fraiches,
vive et complexe. Un trés joli vin.

Prix : 29,60 € (Champagne-gerin.com)
Note Le Figaro Magazine : 16,5/20

JEEPER

Blanc de blancs Grande Réserve
Dosé a 6 g/litre, élaboré a partir de
chardonnay uniquement, vinifié et élevé
en fiit de chéne, le champagne diffuse des
parfums minéraux, floraux, d'agrumes.
Sphénque, séduisant, il se déguste
avec un réel plaisir grace a bel équilibre
rayonnant entre maturité et vivacité.
Prix : 45 € (cavistes)

Note Le Figaro Magazine : 16,5/20

DE VENOGE

Cuvée Princes Blanc de noirs

La magnifique carafe rappelle que la
grande aristocratie européenne

début XX* décantait le champagne

en flacon de cristal. Créée en 1864

en hommage aux princes d'Orange,
cette cuveée fleurit aujourd’hui en bouche
avec vinosité et richesse, complexe,
intense jusqu'en finale longue, fine,
délicatement tendue, sur les fruits rouges.
Prix : 60 € (Nicolas)

Note Le Figaro Magazine : 16,5/20

Caves Bollinger.

Spécial Champagne

ARMENIENS
UN PEUPLE
‘N DAN

CHAMPAGNES
MONOCEPAGES

Par Valérie Faust

LE BRUN DE NEUVILLE

Céote Blanche, Blanc de blancs
Comme toute la gamme, le Brut
traditionnel de la maison change

de nom. Cdte pour évoquer celle de
Sézanne, Blanche pour la craie et le
cépage chardonnay dont le vin provient
a 100 %. Mdar, bourré de charme,
charnu, sensuel, savoureux, tendu juste
ce qu'il faut. Finale fondante, citronnée.
Prix:27 €

Note Le Figaro Magazine : 17/20

EGLY-OURIET

Brut 1* Cru « Les Vignes de Vrigny »
Une cuvée composée exclusivement
de vieilles vignes de pinots meuniers.
Dosée 1 g/l, elle offre a I'eil une robe
vieil or teintée de reflets ambrés striée
de bulles ultrafines. Les parfums

de poire, de brioche précédent

la bouche vineuse rehaussée

de notes de fruits rouges persistants
en une longueur infinie.

Prix : 59,95 € (Plus-de-bulles.com)
Note Le Figaro Magazine : 16/20

FLEURY

Variation 2014,

Brut Nature sans soufre

Un champagne pour le moins insolite,
issu de pinot gris exclusivement.

Et pour corser le tout, il est issu

de la biodynamie, sans soufre

ni sucre ajoutés, élevé en fut de chéne !
Cordon de mousse tenace,

ampleur en bouche, fruitée, généreuse,

Revue de Presse — 2020

complexe, élégante, finale longue,
savoureuse, acérée,

Prix : 88,95 € (Plus-de-bulles.com)
Note Le Figaro Magazine : 16/20

BOLLINGER

Cuvée PNVZ 15

Une toute nouvelle cuvée particuliére :
PN comme pinot noir, VZ comme
Verzenay (village dominant), 15 comme
2015, le millésime de base qui compose
le vin imaginé telle la petite sceur de
I'inestimable et miraculeuse cuvée Vieilles
Vignes Francaises. Bouche opulente,
vineuse, riche, élégante avec une forte
personnalité, une finale interminable.

|l tiendra téte a un ris de veau.

Prix : 89 € (cavistes)

Note Le Figaro Magazine : 17,5/20

LANSON

Blanc de blancs

Un 100 % chardonnay de plaisir, trés
aromatique au nez (notes patissiéres,
frangipane) comme en bouche tout
d'abord moelleuse. La suavité se voit
ensuite compensée par une belle acidité
et des notes de zestes d'agrumes pour
la fermeté, le citron confit I'emportant
en finale, agréablement persistant.

Prix : 49 € (cavistes)

Note Le Figaro Magazine : 15/20

PIERRE ET FRANCOIS HURE

4 Eléments Pinot noir

Issu d'une parcelle, la Perthe (Ludes),
d’un cépage, le pinot noir, d'un millésime,
le 2014, et d'un style de vinification, il
vient d'entrer dans la collection des 4
Eléments composée de cuvées
parcellaires vinifiées en flts. Le vin doré,
dosé a 3 g/litre, est doté d'opulence,

de chair, matiére, puissance,

vinosité et d'une finale saline.

Prix : 68 € (La-champagnerie.com)
Note Le Figaro Magazine : 16/20

BESSERAT DE BELLEFON

Cuvée des Moines Blanc de blancs
Un champagne exquis dont la signature
est désormais BB et avec lequel

on se régale du début a la fin

de la dégustation. Intense, iodé, floral
(acacia) et fruité (agrumes) au nez,

il se livre avec largeur, plein, rond,
pétulant, aux saveurs de bonbon

au citron, crayeux et ciselé.

Prix : 48 € (Boutique.besserat.com)
Note Le Figaro Magazine : 16,5/20
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Source:

Article:

Date: Novembre 2020
CANARD-DUCHENE en trio

Composé de la cuvée Léonie ainsi que
de 2 filites portant le nom de la maison,
le coffret de Canard-Duchéne arbore un
design épuré, dans les tons or et blanc.
Il tient & rendre hommage a Léonie,

la fondatrice de la maison en 1868,

Prix : 36 € (Canard-duchene.fr)

BESSERAT DE BELLEFON cocorico!
La cuvée Blanc de Blancs se veut

la signature haute couture de la maison.
Elle se blottit dans un coffret sur

le couvercle duquel sa silhouette se
dessine, comme une ombre. L'intérieur
porte les couleurs bleu, blanc, rouge

et, sur le coté de la boite, le slogan

« Liberté, élégance et simplicité » définit
la fagon de consommer le champagne
Besserat de Bellefon,

Prix : 55 € (Nicolas)

LE BRUN DE NEUVILLE
Gravés du nom de la maison, deux verres
élancés signés ltalesse, d'une
contenance de 30 cl, escortent

le champagne Céte Blanche Blanc de
Blancs, Ce délicieux brut sans année qui
provient de chardonnay exclusivement,
met fort avantageusement en avant

le principal cépage du vignoble

de la coopérative.

Prix : 45 € (03.26.80.48.43)

RUINART écocongu

Emmitoufié dans un manteau blanc
réalisé en pate a papier rigide, intitulé

« Seconde Peau » car il gaine les courbes
du flacon R de Ruinart 2011, I'étui
écocongu 100 % recyclable a nécessité
7 prototypes avant sa mise au point.

La coque en fibres de cellulose (pate a
papier) protége de la lumiére, est adaptée
au réfrigérateur et au seau a glace,

Prix : 73 € (La Grande Epicerie

de Paris)

BILLECART-SALMON en boite écolo
Trois cuvées de la maison se calfeutrent
dans un coffret écolo nommé
Exc3ptions. L'iconique Brut Rosé, le
Blanc de Blancs Grand Cru et le Brut
Sous Bois vinifié en f(t de chéne se
rangent dans cette boite 100 % carton
recyclé certifié FSC, congue avec des
colorants pigmentaires composés a

80 % d'eau, et une colle sans solvant.
Prix : 230 € (Champagne-billecart.fr)

Le Figaro Magazine - N°23720
Notre Sélection de Coffrets & déguster

Spécial Champagre

PERRIER-JOULT recyclable

et francaise

Issue de deux années de recherche et
développement, 'élégante Eco Box
entierement recyclable accueille la cuvée
Blanc de Blancs, florale, fruitée et
minérale. Les anémones chéres ala
maison se dessinent en relief sur I'écrin
blanc mat 100 % francais, réalisé grace &
des techniques de gaufrage avancées afin
de minimiser la consommation d'encre,
Prix : 64 € [cavistes)

DRAPPIER 100 % recyclable
Fagonné sans colle, ni agrafe, ni aimant,
totalement recyclable, le coffret Sortie
entre amis a été imaginé par la jolie
Charline Drappier (82 génération).

Il renferme des accessoires et objets
fabriqués en France tels qu'un sac en
coton bio, un Opinel, deux serviettes en
lin lavé naturel et, ja demiére cuvée (bio)
en date de la maison, Clarevallis.

Prix : 139 € (03.25.27.40.15)

Revue de Presse — 2020

JOSEPH PERRIER responsable
Créé en édition limitée, certifié FSC,
issu de sources responsables,

I'étui montre un jeu subtil et ludique
des lettres qui composent le nom

de Joseph Perrier, certaines en doré.
L'écrin offre I'nospitalité a la cuvée
Royale Brut qui a fait connaitre

la maison en 1825, La distinction

« Royale » fut attribuée aux cuveées par
la reine Victoria et le roi Edouard VI
Prix : 36 € (cavistes)

PALVIER & Co coup double
Deux spécialités, 2 sighatures, 2 cuvées
donc se cotoient dans |'élégant coffret
noir en carton recyclé de Palmer & Co.
Le Blanc de Blancs pur, frais, élégant,
ainsi que le Blanc de Noirs agrémenté
d'une solera de pinots noirs, plus
charpenté.
Prix:99 €
(Boutique.champagnepalmer.fr)
Valérie Faust
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Source: M Le Magazine du Monde - N°478

Article: La bibliotheque ROSE.
Date: Novembre 2020

o P ’)Q 7 &
! f“‘" "R, Le Brun de Neuville, rosé, 2012
e s La robe orange pale est lumineuse et le
- vin ne I'est pas maoins, Le fruit estici
croquant, du pamplemousse 2 la cerise,
etl'épice poivrée discrete, laréglisse ou
I'arnande se fondent dans une belle
harmonie, Ce champagne est trés

séduisant et appelle une jolie volaille
ou un tagine subtilement épice au
curcuma, & la bergamole el méme

a la cannelle.

s 45 €. LEBRUNDENEUVILLE FR

La bibliotheque ROSE.

LES MEILLEURES CUVEES DE CHAMPAGNES ROSES PROMETTENT
DES ACCORDS INEDITS AVEC DES VIANDES ROUGES, DES VOLAILLES,
DES POISSONS... ET DES BUDGETS TOUT AUSSI VARIES.

Rémi BARROUX
Laure GASPAROTTO
Opheélie NEIMAN
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Source: GCrappers
Article:
Date: Novembre 2020

Le Brunde Neuville:des
packagings quilaissent leur
empreinte

1w

ituée dans le village de Bethon, au cceur du terroir calcaire des
Coteaux du Sézannais, la maison Le Brun de Neuville est animée depuis
1963 par la volonté de révéler la Cote de Sézanne et I'identité généreuse et

solaire de ses Chardonnays.

CUVEE COTE BLANCHE © CHAMPAGNE LE BRUN DE NEUVILLE

C’est au lendemain d'une vendange 2020 hors normes que la maison nous
dévoile ses nouveaux packagings, largement inspirés de son terroir et de
tous ceux qui y contribuent. Terminé les gammes « Tradition », «
Authentique » ou encore « Lady de N. ». Elles seront respectivement
remplacées par « Cote » (de Sézanne of course, NDLR), « Les Chemins » et «

Autolyse ».

Le Brun de Neuville: des packagings qui laissent leur empreinte

LES CHEMINS @ CHAMPACNE LE BRUN DE NEUVILLE

La gamme « Cote de Sézanne » est marquée par I'empreinte du terroir,
I’'assemblage de tous les crus du Sézannais. « Les Chemins », marquée

par 'empreinte de I'Homme, est une approche parcellaire empruntant la
voie de I'identité et de la singularité : des cuvées élaborées en cuves, en
foudres et en barriques, avec levures indigénes et sélectionnées, avec et
sans fermentation malolactique, tirées sous liége et dégorgées a la main.
La gamme « Autolyse » représente 'empreinte du temps, issue de parcelles
sélectionnées et élevée en cave une dizaine d’années. Lempreinte de la
nature est quant a elle, représentée par les Millésimes.

ETUIS "COTE DE SEZANNE" £ CHAMPAGNE LE BRUN DE NEUVILLE

Ce renouvellement de la gamme tant par les bouteilles que les étuis, rentre
dans la stratégie de revalorisation et de montée en gamme voulue par la

maison.
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Source: Best Of Vins et Gastronomie
Article: Champagne Le Brun de Neuville New Look par Claudine Hesse

Date: Novembre 2020

BEST OF

e \/INS-GASTRONOMIE-TOURISME =]

Champagne Le Brun de
Neuville new look

La pureté affirmée des nouvelles cuvées

Par Cloudine HESSE  Dans Chompogne

A soixante ans, la Maison de Champagne Le Brun de Neuville se
refait une beauté. Révision de ses flacons, et changement de nom
de ses cuvées. Une bonne idée de Damien Champy, a la téte de la
marque dont le vignoble septentrional, installé sur la cote de
Sézanne est particuliérement bien exposé. Il s’étend sur une
dizaine de crus (et de villages),

Chardonnay. D’ou les arémes

agrumatiques et parfois minérales. Déclinons ses opus sur une
gamme aux intitulés revisités : Tradition fait place a Cote, un
assemblage décliné en 5 cuvées, Authentique devient Les Chemins,
partitions élaborées en cuve, foudre et barrique. Le Lady de N.
élevé 10 ans en cave, se transforme en Autolyse, tandis que le

Millésime, reste Le Millésime, ’année étant issu de la récolte 2012.

Cotc

LE nyy's
NEYY)((E

en majorité de cépages

délicats, les notes florales,

Les cuvées Champagne Le Brun de Neuville sont élaborées sous la
haute autorité du chef de cave, Gilles Balthazar. On note le Cote
Blanche, un subtil assemblage de chardonnays et I’Extra Blanc a la
minéralité crayeuse patinée par un long élevage sur lie. Le Chemin
Empreinté s’affirme comme une composition matinée de 30% de
Pinot Noir qui ajoute rondeur et longueur en bouche. L’Autolyse,
un blanc de blanc élevé 10 ans en cave, affiche une singularité plus
marquée. Résultat, une gamme plus moderne et plus lisible. Les
flacons jouent la pureté des lignes et de I'étiquette, blanche a
I’écriture béaton or ou argent mat et noir. Sachant que la marque,
respectueuse de l'environnement, cultive ses vignes sans
herbicides, qu’elle commercialise 350 000 bouteilles par an dans
dans 30 pays au monde, et que 2020 a connu des vendanges hors

normes. On dit Champagne ! lebrundeneuville.fr
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Source: VITISPHERE
Article: LBN offirme son « ADN vigneron »
Date: Octobre 2020

Vitisphere

Edite avec WGN E

Champagne

La coopérative Le Brun de Neuville affirme

son "ADN vigneron"
Vendredi 30 octobre 2020 par Laurie Andrés

La cuvée « Cote Blunche », blane de blanes, issue de la gamme « Céte » dans son nouvel habillage. - erédit phoio : DR

Le champagne Le Brun de Neuville tente a prouver que sens coopératif rime avec
qualitatif. Avec une gamme totalement repensée, la coopérative sézannaise veut
renforcer sa stratégie de revalorisation et de montée en gamme sur un marché
dompté par les maisons et les vignerons « identitaires ».

Ce nouveau visage que s’offre Le Brun de Neuville est une lumiére au bout d’un
tunnel sans fin. Comme tous les acteurs champenois qui subissent de plein fouel la
crise sanitaire, la coopérative sézannaise n’avait pas prévu de subir un recul des
ventes allant jusqu’a -30% (chiffres septembre). Ce qu’elle avait prévu en revanche,
¢’est une refonte de la gamme avec I’apparition de nouveaux habillages.

Son président Damien Champy explique ce choix : «

nos habillages étaient davantage associés aux codes

des maisons de négoce, nous avions envie de retrouver

I’ADN vigneron. »

Une stratégie « terroir » qui n’est pas nouvelle tant les
acteurs champenois (toutes familles confondues) s’en

sont emparés ces dernieres années. Mailly Grand Cru,
Union Champagne (Champagne De Saint-Gall),

"Stratégie terroir"

Jacquart (Alliance Champagne), toutes ces coopératives et union de coopératives ont
pris le virage et joue désormais la carte de la transparence. Pour Le Brun de Neuville,
cette nouvelle image s’ accompagne d’un travail sur les vins et les pratiques culturales
initiés depuis 10 ans. « Depuis 2010, nous avons engagé une stratégie zéro herbicide
auprés de nos livreurs, nous avons également fait le choix de travailler avec des
levures indigeénes », explique Damien Champy.

Plus qu'un simple /ifting, les nouvelles gammes que sont « Cote » (ex- Tradition),

« Les Chemins » (ex-authentique) et « Autolyse » (ex-Lady de Neuville) sont aussi un
moyen de répondre a tous les instants de consommation. Ainsi comme ’explique
Damien Champy, « Céte » est une gamme plutét apéritive, « Les Chemins », des
cuvées aux vieillissements plus longs, & déguster au cours d’un repas, « Autolyse »,
de véritables vins de gastronomie. Un discours a rapprocher de la campagne de
communication du SGV (Syndicat Général des Vignerons de Champagne) lancée en
2018 qui veut que le champagne soit réservé a toutes les occasions. Plutét logique
pour Damien Champy, secrétaire général, élu au syndicat.

Positionnée sur les réseaux CHR (75 % en France) et export (30 %), tout I’enjeu de
cette démarche de champagnes « identitaires » sera de faire face a une crise qui oblige
les consommateurs a revoir leurs habitudes de consommation et & conquérir une
nouvelle cible grace a des cuvées qui ont gagné en précision.
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Source: Terre de Vins - N°66
Article: Un été en ROSE.
Date: Juillet 2020

170 cuvé’ef

deoa19ﬂ€£\

Pour coincer 3 DUlle gie & 4

Concours Terre de Vins : 1500 candidats, 460 médailiés ! B

Le Brun
de Neuville

Authentique Rosé
34 €
:-:»::peratwe dynamique
creée en 1963 a Bethon
dans ia cdte de Sezann »e, Ol
& chardonnay est rol et e
pinct neir frulte et [.'wss.:mt
L Authe:nnth rOSe assocle
1 Y% de chardanr 13y clont 8 84
tra»:ames en fin , avec 49 % de
pinot nair dont 20 % en rouge,
36 % de ving ds résenve et
{n trage sous < ¥
liege, Teinte
rose framboise
Notes delicates
de framboise,
pache,
pamplernousse
rose, crale,
cassis, grosellie,
mire, fraise
des bols. Palals
pulpeux et
{res sensust,
conquis, finale
fraiche et pleine,

m RIsSoto
Crémetx

cle gambas et

coppa ibenque.
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Source: Terre de Vins - N°66
Article: Les harmonie Champagnes et Fromages
Date: Juillet 2020

DOSSIER FORMATIONS : REUSSIA DANS [EVIN

PAR GEOFFREY ORBAN
Master en eenologie
Expert en champagne

L Beuw o Newvadd |

LEB \UN DL NLL\ ILLE

%: IAMPAGNE

ATV AN I

La puissance et la concentration
du millésime s’expriment plei-
nement au travers de ce char-
donnay juste épicé de 5 % pinot
noir et d’'un dosage a 5 g/l. La
teinte jaune topaze a nuance
jaune paille annonce des notes
toastées, massepain, cigare, foin,
pain d’épices, moka, toffee, cire
d’abeille, chiraigne rode, truffe,
noix, santal, clou de girofle,
curry, mirabelle poélée, cacao,
thé fumé. Palais enrobé et ve-
louré, concentré et plein de séve,
a la finale 2 la fois vineuse, moel-
leuse, saline er charpentée, a la
rétro-olfaction exponentielle.

m Le tcmps est suspendu
avec champagne
d’ oenothcque et un brie fermier
au mascarpone truffé.

95 €

51260 Bethon —03 26 80 48 43
www.lebrundeneuville.ir
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Source: LUnion

Article: Le Champagne Le Brun de Neuwville mise sur la Cote de Sézanne
Date: 14 Septembre 2020

Le champagne Le Brun de Neuville mise
sur la Cote de Sézanne

Mis en ligne le 14/09/2020 a 17:26

Il s’agit d’une petite révolution pour la coopérative viticole de Bethon. Le packaging de la marque
du Brun de Neuville a été revisité, pour une touche de modernité.

Fini les anciennes gammes « Tradition », « Authentique » ou « Lady de N ». désormais, la
coopérative souhaite mettre en avant une « gamme éclairée, marquée par son terroir et par
I'exigence de ceux qui y contribuent. »

Ainsi, Justine Petit-Boxler, commerciale du Brun de Neuville, décline cette nouvelle offre :

« Nous retrouvons 1’empreinte du terroir. dans notre gamme Cote de Sézanne. avec 1’assemblage
de tous les crus du Sézannais. Nous avons I’empreinte de 'homme, sur notre gamme Les
Chemins. cuvées élaborées en cuves. en foudres. en barriques. avec levures indigénes et
sélectionnées, avec et sans fermentations malolactiques. L’empreinte du temps. pour la gamme
Autolyse. issue de parcelles sélectionnées et élevée en cave une dizaine d’années. L’empreinte de
la nature, enfin. sur nos millésimes. »

On notera également le design des cartons de bouteilles, a I'image du terroir du Sézannais et des
210 adhérents de la coopérative.
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Source:
Article:
Date:

LUnion
Vendanges hors norme
Septembre 2020

S

J;-M-hh responzable commerzisle of Oamien Champy. prdsident de ls coopleative. weilleat § o bosse fermentation des fits dams b cofller

Neaville, Si le blanc de blancs do-
mine, pulsque 80 3% de Fencépage-
ment du S&zannais est en chardon-
nay, dautres cuvées mettent en
avant le pinot noir, comme le rosé of
Ie haut de gamme des Lady de N

“Nous separons desormais
les raisins lors de la
presse, selon les crus et
les méthodes culturales
employées”

Justine Petii-Boder, responsable commerciale

Dautres cépages, «oubliéss, ont
daillewrs fait leur apparition cette

année dans la cuverie du Brun de
Newville, notamment Farbane et le
pinot blanc. « Nous nous kangons dans
différentes expérimentations.., Nous
essayons depuis quelgues annéey, par
exemple, les fermentations sponto

nées. sur levures indigénes Nous
avons méme réalisé cette année une
presse pour ure rosé de salgnde, Une
premidre v assure Damien Champy.

Avec cette volonté d'innover et d'in-
cter Jes viticulteurs 3 se tourner
vers des pratiques plus respec
tueuses de l'environnement, la co
opérative du Brun de Neuville est un
véritable moteur pour le Sézannals.
« D'ailleurs, il y o quelgues années, on
continueit @ classer les coteaux du Sé-
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Tannols dans s ¢Ste des Blancs; note
justine Petit-Boxler. Progressive.
ment, avex ke travail d'association
comme celle de promotion des dewx
coteaux (AP2C), le Sézannals est re-
conny pour son idenrité propre. N fout
que celo continue. »

« COTE DE SEZANME » -

UN REMAMIEMENT DES CUVEES

Pour parfaire son identité, la coopé-
rafive du Brun de Newville a
dailleurs annoncé un remaniement
de sas cuvies of de son packaging,
avee la création de sa gamme « Chte
de Sézanne ». Un sujer & lire mardi
dans nos pages dédiées 3 'actualité
du champagne, B TRIMS ChORE
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Source: Reuters
Article: La Champagne lance des vendanges h
Date: Aout 2020

storiquement precoces

La Champagne lance des vendanges
historiq uement précoces Dans les rangs de vignes, les shorts et casquettes ont remplacé les manteaux et cache-

nez des vendangeurs d’autrefois, qui travaillaient parfois sous la neige.

By Elizabeth Pineau S MIN READ f »
Comme chaque année depuis dix ans, Michal Sedy, Tchaque de 32 ans, a traverse

I'Europe dans sa vieille auro pour venir vendanger en Champagne, aux cotés de 100.000

BETHON, Marne (Reuters) - Sur les coteaux du Sézannais écrasés par le soleil d’aofit, . :
autres saisonniers.

au coeur du vignoble de Champagne, une dizaine de vendangeurs au dos courbé

tranchent 4 Pépinette des grappes arrivées a marurité avec deux semaines d’avance par G i 5 o ) ¢ . ; :
Je viens ict chaque année pour Patmosphere, couper le raisin avec des amis. C'est un

rapport a I'an dernier.

peu dur pour le dos, parfois vous vous coupez le doigt quand vous voulez aller trop
vite”, raconte, dans un rang de Chardonnay, ce représentant de la forte communauté de

saisonniers issus d’Enrope de Est.

Malgré les incertitudes lides a I'épidémie de coronavirus, la main d’oeuvre ne manque
pas en Champagne, o1 les travailleurs ont cessé de couper les raisins face a face pour
respecter la distance sanitaire. Les moments de convivialité sont réduits, meme si la

tradition du “cochelet”, épisode festif qui marque la fin des vendanges, devrait perdurer.

Les conseéquences de la pandémie sont surtout économiques. Uannulation des fétes

comme les mariages, la fermeture des bars et restaurants dans le monde entier a

engendré une baisse des ventes de champagne estimée entre 20 et 35% sur 2020 soit un
manque a gagner de 1,5 milliard d’euros.

Lancer les vendanges un 13 aoiit, comme ce fut le cas dans 'Aube la semaine derniere,
on n'avait jamais vu ¢a de mémoire de Champenois. COUPE A MOITIE PLEINE
“L'année est exceptionnelle de par le fort ensoleillement, tres peu de pluie, et puis on La crise a conduit vignerons et Maisons de
observe depuis quelques années que ¢a a tendance a étre de plus en plus précoce” dit champagne & s’accorder pour réduire le volume
Philippe Boulleray, qui a lancé la récolte jeudi dans son carré de 60 ares sur la commune des récoltes de raisin a 8.000 kg par hectare, en
de Bethon (Mamme) dont I'église surplombe la campagne tissée de vignes. “On a fait une baisse de 22% par rapport & 2019.
prise de maturité la semaine passée pour voir le taux de sucre dans nos moiits de raisin

et il s'est avéré que pour cette parcelle-la c’était miir, c’est pour ¢a que j'ai décidé de la “C’est peut-étre le meilleur des mauvais accords

vendanger.” auxquels on pouvait arriver”, commente Damien

2images

Champy, président de la coopérative Le Brun de
RECHAUFFEMENT CLIMATIQUE Neuville et secrétaire général du Syndicat général

des vignerons, qui représente 97% des quelque 17.000 viticulteurs champenois.
Vineent Léglantier, qui adhére comme lui & la coopérative de la marque de champagne

Le Brun de Neuville, abonde, histoire familiale a 'appui. Comme ses confréres, il espére un rebond, mais difficile de faire des prédictions quand

les trois premiers marchés a 'export du vin de Champagne que sont les Etats-Unis, le

ttp I T ) 0 S : 4 2 :
Cest du jamais vu dans toute I'histoire de la Champagne. C'est la premiére fois qu'on Royaume-Uni et le Japon sont touchés par la pandémie, tout comme la France, qui
commence aussi 1ot I'ai 34 ans, il y a 20 ans la norme ¢’était de vendanger aux alentours représente un peu moins de 50% des ventes.

du 15-20 septembre. Ma meére a 74 ans et quand on remonte a 50 ans, la normalite
c'était le 15 octobre. Donc on voit bien 'impact du réchauffement climatique sur notre

vignoble, ensemble des vignobles francais et mémie internationaux”, dit le producteur.
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Source: Fou-rgeot de vin

Article: Petites lampées de confinement
Date: 2020

Petites lamp¢ées de confinement, entre bulles,
pineau d'Aunis et gamay...

Publi€ par Alain Fourgeot

BOURGES. Un ami m'appelle 'autre jour : plus de fous de vin et pas beaucoup de petites
lampees sur ton blog, en ce moment. Tu ne bois plus ? Humour ... Pour les fous de vin, j'ai
abandonné. Une quarantaine de questionnaires dans la nature et plus de retour ! C'est usé, c'est
usant. Je ne relance plus. Pour le reste, confinement ne veut pas dire abstinence meme si, a
deux, on ouvre moins de bouteilles qu'avec les copains... malgré quelques téléapéros.

Mais, promis, on sortira de la cave quelques trésors quand on pourra les partager. Apres la ...
guerre | Pour I'heure, ici, on est plutdt gris de Reuilly et j'avais fait le plein avant d'étre enfermé,
alors pas d'inquiétude, on ne meurt pas de soif ! Sinon, voici quelques flacons découverts ces
derniéres semaines...

On a ouvert, pour féter un éveénement intime, ce champagne 2008 de Lebrun de Neuville, une
belle coopérative du Zeézannais dont j'ai plusieurs fois evoque les flacons ici. Voici done ce brut
(dosé a huit grammes), majoritairement chardonnay (96%) associ€ a un soupg¢on de pinot noir
pour la vinosité, tiré en 2009, apres fermentation alcoolique en cuve inox et fermentation
malolactique, vieilli neuf ans en cave, avant sa mise sur le marché. Dans les verres ? Un
magnifique cordon de bulle fines, 1égéres comme 1'air, dans une robe jaune/vert lumineuse et un
nez envoutant, des zestes de citron, un peu de bergamote, des fleurs blanches, des notes de craie
humide, un soupg¢on de brioche tiede. Bouche tranchante comme un santoku, sur des notes du
yuzu a peine mor... I eat fallu quelques sashimis de thon et de dorade, voire un tartare d'huitres
pour €tre au paradis ... Pardon ? Outi, ¢a vaut dans les 40 euros.
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Source:
Article:
Date:

Melle Boit du Rouge
Nos Flacons dHiver

Janvier 2020

N

AUTHENTIQUE

LE BRUN DE NEUVILLE

Brut — BLANC DE BLANCS

Une jolie cuvée issue d'un terroir
calcaire des Coteaux du Sézannais.
On retrouve principalement du
Chardonnay qui apporte une belle
minéralité et beaucoup de fraicheur.

32 €TTC ou
192 € les 6

www.lebrundeneuville.fr

oM NOS FLACONS D’HIVER 4.
%Lg& blane ow bulles ? :

DOMAINE VACHERON
SANCERRE

Blanc 2018

Issu de l'agriculture biodynamique,
Ie Sancerre du Domaine Vacheron
dévoile des notes dagrumes, des
saveurs de fruits blancs et une belle
minéeralite,

21, 50 € TTC ou
129€ TTC les 6

WWw.vingssimo.com
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CLOS DE CAVEAU
CARMIN BRILLANT

Rouge 2015

Un vin racé, puissant et charnu
avec de la matiére en bouche et
des aromes de cassis. A déguster
maintenant, apres un petit passage
en carafe, ou a garder quelques
années ¢n cave..

19,40 € TTC ou
104,76 € les 6

vww.closdecavean.com
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Source:
Article:
Date:

Terre de Vins - N°67
Paris, An 3
2020

EVENEMENTS | UNE ANNEE EN TASTING

Partis,

DANS LE CADRE EPOUSTOUFLANT DE L'HQTEL SALOMON DE ROTHSCHILD, LES PLUS BELLES MAISONS
CHAMPENOISES ONT PARTAGE LEURS ERECIEUSES BULLES AVEC PLUS DE 3 000 PASSIONNES.
PROCHAINE EDITION LE 28 MARS 2020. A VOS PAPILLES !

Photographies Michaél Boudot
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Source: Terre de Vins - N°67
Article: Chardonnay en Bethon

Date: Janvier 2020

Chardonnays

7

JEUNE VIGNOBLE, LE §EZANNA!S LIVRE AUJOURD'HUI DES CHARDONNAYS DONT LA CHAMPAGNE
RAFFOLE. AVEC, EN TETE DE PONT, LA COOPERATIVE DE BETHON (CHAMPAGNE LE BRUN DE NEUVILLE).
SON PRESIDENT, DAMIEN CHAMPY, RECOLTE LES FRUITS DE DIX ANS D’INNOVATIONS

Par Joslle W. Boisson, photographies Jean-Charles Gutner

amien Champy n'aime pas I'idée d'une ru-
brique « Talent ». Ou, du moins, pas tout seul.
Car, chez les Champy, on a Pespric coopératif
dans le sang, celui du succés collectif plutdr
quindividuel, « La réussite, ce sont les bannes personnes, au
bow endyoit, au bon moment », mareéle celui qui a pris en
2008 la présidence de la coopérative de Bechon, 200 vigne-
rans, aprés y avoir ¢ié successivement stagiaire en cuverie,
vigneron, administrateur et vice-président.
Ancrage local, donc. Bethon, pittoresque village fleuri, son
église romanc, son chteau, ses coteaux viticoles regardant
le soleil au sud-est, enchissés dans cette longue virgule que
constitue le vignoble du Sézannais. A son actit, un terroir
crayeux « sudiste ». Une exeension du vignoble de Cham-
pagne plantée dans les années 1960, qui livre des chardon-
navs juteux et fruités que les grandes maisons courtisent.
Au passif, un vignoble situé prés de 30 kiloméures de la
Cére des Blancs, loin des grands axes, des centres de déci-
sion, sans grand nom. ni histoire viticole.

C’était compier sans la ténacicé des hommes et des femmes
de cette région et leur esprit collectif, Lhistoire est jolic,

En 1963, 27 vignerons dont André Vandier (premier pré-
sident de la coopérative) et la comresse de Reviers — noble
héritiere de la famille Le Brun de Neuville er du chareau de
Berhon — créent La Crayere. lls sont désormais 200 vigoe-
rons sur 150 hectares, dont les descendants de la comresse,
toujours adhérents. Premiére érape.

Deuxieme éape, la coopérative grandit, s'équipe, vinifie,
e, quand au milicu des années 1970 se pose la question
de lancer une masque commerciale pour valoriser les vins,
la comtesse céde gracieusement le nom de ses ancéeres : Le
Brun de Neuville. Tout sauf une marque sortic du cha-
peau !« Nous avons fait une enquéte auprés des vignerons,
confirme Damien Champy. Il y @ une forte adhésion et un
attachement véel i la marque poser plus de 90 % d'entre eus. »
Le Brun de Neuville, positionné sur les réseaux rradition-
nels, représente aujourd’hui 350 000 3 400 000 boueilles,
soit environ 30 % des volumes produits par la coopérative.

Troisiéme érape, A la fin des années 2000. Localement,
I'année 2008 marque un renouvellement du comité de
direction de la coopérative (cing présidents seulement en
cinquante ans). Moins localement, Lehman Brothers, la

T | X
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Source:
Article:
Date:

TALENT | CHAMPAG]
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Chardonnay en Bethon
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Source:

Date:

Gault & Millau
Cuide CHAMPAGNES 2020
Janvier 2020

" LE BRUN DE NEUVILLE

\VEN

- g ~ ©n N~

TE SUR Pl

ROUTE DE CHANTERMERLE - 51260 - BETHON - T: 03 26 80 48 43

La maison Le Brun de Neuville est située a
Bethon, dans le Sézannais, a quelques kilométres
de Villenauxe-la-Grande. Ici le cépage roi est le
chardonnay comme dans l'illustre Cote des
Blancs. Moins réputé, le sézannais fournit pour-
tant de trés beaux raisins qui révelent des
arbmes un petit plus exotiques avec des notes
d'ananas et de mangue. Le Brun de Neuville est

AUTHENTIQUE ASSEMBLAGE BRUT

la marque de la cave coopérative de Bethon qui
regroupe aujourd'hui 170 vignerons et 150
hectares de vignes. Souvent appelée "la petite
cave qui monte", elle produit en effet de belles
cuvées qui patientent toutes au minimum 4 ans
avant d'étre mises a la vente. La nouvelle gamme
Lady de N. propose des cuvées qui ont patienté
7 a 10 ans sur lattes.

16/20 Bsa 28€

Beau nez fin, élégant et complexe pour ce brut aux notes variées de fleurs, de café grillé,
de citron vert et de bergamote. En bouche, le coté vineux et rond reprend un peu le dessus
mais préserve une franche finale crayeuse. Belle cuvée a ouvrir avec une piéce de veau

crémeée.

AUTHENTIQUE BLANC DE BLANCS BRUT

16/20 Bsa 28¢€

Vendue sous agrafe, cette cuvée a vieilli « sous liége ». Entendez que les échanges gazeux
furent plus importants qu'avec une capsule classique. Il en ressort un vin plein, charnu et
savoureux, au nez étonnamment frais et mentholé. Ce champagne complexe est a réserver

pour la table avec, par exemple, une tombée de girolles.

BLANC DE BLANCS BRUT

15,5/20 BsA 26€

5 années de cave pour ce blanc de blancs a la bulle légére et abondante. Au nez fin et
élégant, préservant les notes de raisins frais et développant des notes de mendiants et de
fleurs, succéde une bouche nette, droite, au fruit croguant et a la finale délicatement

crayeuse. Parfait pour l'apéritif.

LADY DE N. BLANC DE BLANCS BRUT

17/20 Bsa 4a0€

Presque 10 années de cave pour cette cuvée de la gamme Lady qui compte 5 références.
Au nez complexe de pommes, de poires, de poivre et d'After Eight, succéde une bouche
tout en délicatesse et finesse, avec un fruit pur bien préservé, et cette finale crayeuse
comme une signature de la maison. Belle cuvée de gastronomie pour accompagner vos

entrées de poisson ou de crustacés.

LADY DE N. GRAND CRU BRUT (GRAND CRU BLANC DE BLANCS)

16/20 Bsa  38€

Issu de la Céte des Blancs, ce champagne n'a passé que 3 ans en cave. Le nez est encare
serré a ce stade mais montre beaucoup de race. En bouche, cette cuvée signe son terroir :
d'origine avec un vin tendu, précis, droit, un rien plus austére que les autres cuvées de la -
gamme. On pourra l'ouvrir dés aujourd'hui sur un ceviche de bar ou l'attendre encore

patiemment quelques années.

MILLESIME ROSE BRUT

Un rare rosé millésimé d'assemblage avec une grande majorité de chardonnay et 20% de
vin rouge issu de pinot noir. En découle un rosé a la couleur soutenue, aux notes domi-
nantes de pamplemousse et de freesia. En bouche, cette tendance aromatique se confirme

15,5/20 2012

G

dans un vin ample, généreux mais toujours énergique. Un rosé pour la table avec du cru

comme un carpaccio de beeuf aux baies roses.
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Country:  Germany
Source: Falstaff Magazine
Date: December 2020
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Country:  USA

Source: Wine Enthusiast WINE ENTHUSIAST

Date: December 2020

=5 ~>a  Le Brunde Neuville NV La
) = Croisée des Chemins
| (Champagne)

Editors’ Choice

This is a beautifully mature bottling, poised between great fruits and roundness that
comes from partial aging in wood. The blend is dominated by the 70% Chardonnay that
gives a mineral edge to the creamy apple flavors. Drink this wine now. —ROGER VOSS

RATING zﬂﬁ
~~ 2 >m LeBrunde Neuville NV Le
~ Chemin Empreinté
¢ Chardonnay (Champagne)

A fine, mature wine, showing the hints of toastiness in balance with grapefruit and ripe
apple frultiness. It is at a stage of graceful poise, the oak aging having smoothed the
acidity and given extra richness. Drink the bottling now. —ROGER VOSS

RATING 93

POINTS

5 >m. LeBrunde Neuville NV Au
= Bout du Chemin
(Champagne)

A crisp wine that has hints of red fruits as well as a texture that is smoothing out.
Balanced and elegant, like all the wines from this producer, this is a fine blend with half
Chardonnay and half Pinot Noir. The bottling is ready to drink. —ROGER VOSS

RATING 92

POINTS 40
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Country: — USA

Source: Wine Enthusiost WINE ENTHUSIAST
Date: July 2020

=5 >m, LeBrunde Neuville 2012
~ Millésime (Champagne)

r

A balanced rosé Champagne, this now shows some maturity as well as delicious

strawberry flavors. The balance between richness and freshness is just right. Drink
now, —ROGERVOSS

RATING 92

POINTS

e

> Le Brunde Neuville 2009
~ Brut Millésime (Champagne)

P~ ..-.._

From the small region of Sézanne, south of Epernay, this wine is dominated by crisp,
mineral Chardonnay. Acidity and bright fruits are enhanced by the taut texture and
ripe apple flavors. Drink this attractively mature wine now. —ROGER VOS5

RATING 291

PQINTS
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Country:  United Kingdom
Source: Decanter DWWA
Date: 2020

Le Brun de Neuville, Blanc de Blancs Brut, Champagne, Champagne, France, NV

Producer: Le Brun de Neuville

Wine name: Blanc de Blancs Brut ecanter
Vintage: NV onmeal
Sub-region: Champagne :
Region: Champagne '
Country: France

Award: Silver

Score: 91

Colour: White

Style: Sparkling

Organic:

Fairtrade:

Biodynamic:

Bottle size: 75cl

Closure: Natural Cork

Alcohol level: 12.0%

Grape composition: 100% Chardonnay

Fine brioche and apple blossom nose. The palate
is ripe and alive with charming red apple,
pineapple and lime flavours. Long and
concentrated.

Tasting notes:
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Country: UK
Source: Reuters
Date: August2020

usiss

Dip In Demand Takes Fizz Out Of
Champagne-makers As They Gather
For Grape Harvest

v Editorial Bureau & August 21 2020

BETHON (FRANCE) — Winemakers in France’s Champagne country are all set to gather a bumper grape
harvest this week. But what takes the fizz out of harvesters is the fact that the slump in demand for the bubbly

beverage because of the pandemic means some of the grapes have to be left to rot.
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