Cote oV

Cote Brute

Cote Rosée
Douce Cote
Extra Blanc

Cote Blanche, assemblage éclairé de Chardonnays pulpeux et solaires, identitaires du terroir
de la Cote de Sézanne.

Cote de Sézanne 100 % Chardonnay, Fermentation alcoolique 30 mois sur lies Brut 9 o/l
Exposition: sud-est Base 2020 en cuve inox
~ Sol: argile ef craie dont 52 % de vins de réserve et fot de chéne
Age moyen de la vigne : Fermentation malo-
45 ans lactique partielle

Tirage en Juillet 2021
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