Cote

Cote Blanche

Cote Brute
Cote Rosee
L'Autre Cote
Extra Blanc
COLLECTION
D O U C E
Cot
CHAMPAGNE
LE BRUN DE
NEUVILLE
Avec ['cjout de sucre lors du dégorgement,
Cote se révele Douce.
Terroir Assemblage Vinification Vieillissement Dosage
Exposition Sud-Est 100 % Chardonnay Fermentation alcoolique 772 mois sur lies Demi-sec 35 ¢/l
Sol: Argile et Craie Base 2018

€n Cuve iNOox
Age moyen de lavigne:  dont 25 % de vins de réserve Fermentation malo-
45 ans

lactique partielle
Elevage en fot 10%
Tirage en Juilet 2019




