
2012

単一ヴィンテージでコート・ド・セザンヌを表現。シャルドネを主体として、
そこへ数滴のピノ・ノワールを加え、10年近くセラーで熟成させたキュヴェです。

ミレジム2012

テロワール

コート・ド・セザンヌ
斜面の向き: 南東

土壌 : 粘土及びチョーク
平均樹齢 : 40年

ブレンド

97％シャルドネ
3% ピノ・ノワール

2012年

醸造

ステンレスタンクで
アルコール発酵

マロラクティック発酵
2013年3月ティラージュ

熟成

108ヶ月
瓶内熟成

ドザージュ

エクストラ・ブリュット
6ｇ/L
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